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Braten erhalten Sie die
sprechende Sofe dazu.
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Rinderkraftbriihe mit Einlage
Gulaschsuppe
Tomatencremesuppe
Kaserahmsuppe

Champignoncremesuppe
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Lakenhausbraten

SpieBbraten vom Nacken (durchwachsen)

SpieBbraten mager

Altdeutscher Nackenbraten in Krautersenfkruste

J éigerbraten Schweinenackenbraten gefiillt mit Mett und Paprika
Sollinger Wilddiebsbraten gegrillter Schweinebauch mit Kruste
Schweinshaxe gegrillt

Kassler mager oder durchwachsen

Schweinefilet im Speckmantel

Filettopf schweinemedaillions in Sahnesauce mit Champignons
Schweinerouladen gefiillt mit Speck und Zwiebeln
Geschnetzeltes Ziiricher Art

Schweinegulasch
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Braten erhalten Sie die
entsprechende SoBe dazu.
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Zarter Schmorbraten

Rinderroulade gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gurke
Rindergeschnetzeltes Stroganoff Art
Sauerbraten vom Rind mit oder ohne Rosinen

Rindersaftgulasch
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Jagerschnitzel

Paprikaschnitzel

Schnitzel Hawaii mit Ananas und Kise iiberbacken
Holzfallerschnitzel mit geschmorten Zwiebeln

Schnitzel Oranje mit Sauce Hollondaise

Schnitzel fiir Verliebte iiberbacken mit Camembert und Preiselbeeren

Cordon bleu vom Schwein mit Kochschinken und Kise
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Hahnchenbrust gebraten in Champignonrahm
Hahnchenbrust gebraten auf Tomatensugo mit mediteranem Gemiise

Hahnchengeschnetzeltes in Curry-FriichtesoBe

s

Matjesfilet Hausfrauen Art
Lachsfilet gebraten oder gediinstet

Zander gebraten auf der Haut
Riesengarnelen in ,Knobi-OI* mit Aioli Dip

Gerne stellen wir Thnen individuell
eine Fischplatte zusammen.

Wildgulasch mit frischen Pilzen
Hirschkeule geschmort mit Williams-Christ Birnen und Preiselbeeren

Wildschweinbraten Riicken und Keule
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Gemiiselasagne
GemiisespieBe

Gemiseschnitzel

%Z&y en
Salzkartoffeln
Rosmarinkartoffeln
Spatzle
Bratkartoffeln
Kroketten

Wedges — Kartoffelspalten
Rostis
Kartoffelknodel
Serviettenknodel
Ofenkartoffel mit Dip
Butterreis

Nudeln nach Wunsch
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Gemiisevarianten

Leipziger Allerlei

Gemischte Gemiiseplatte nach Wahl

Mediterane Gemiiseplatte

Sauerkraut

Rotkohl

Blattspinat

Rahmwirsing

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesof3e

Mousse au Chocolat

Mousse white Chocolat

Pannacotta

Tiramisu

Obstsalat

Ambrosiacreme

Gotterspeise mit Vanillesauce
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Salatbar Salate der Saison mit verschiedenem Dressing
Schwedensalat Krautsalat in Sahne

Bunter Bohnensalat

Tomatensalat

Gurkensalat

Joghurtsalat salatgurke, Paprika, Sellerie und Reis
Kartoffelsalat

Nudelsalat

Gefliigelsalat

Schichtsalat

Heringssalat

Griinkohl und Bregenwurst
Grinkohl und Kassler
Schweinshaxe mit Sauerkraut

Spargel frischer Stangenspargel dazu Schnitzel oder leckeren Schinken

wf Winsilk

Fingerfood, Canapees, Schnittchen, belegte Brotchen
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Wir stellen Thnen individuell ein Buffet nach
Thren Wiinschen zusammen. Vereinbaren Sie mit
uns einen Termin zur Beratung
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Schweinshaxen
Um Sie individuell und personlich
beraten zu konnen haben wir einen speziellen
Zeitraum zur Beratung eingerichtet

WeiBwiirste mit Bayrischem Senf

Niirnberger Rostbratwurst

: Beilagen nach Wunsch:
Dienstag 16:00 - 18:00 Uhr

Mittwoch 16:00 - 18:00 Uhr Sauerkraut
Semmelknodel

Rostkartoffeln
Warmer Speckkartoffelsalat
Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln

o K-- nt 1
Rufen Sie uns an dsespitzle
Zwiebelschmalz

05564 363 Laugenbrezel

Brot und Brotchenauswahl

info@fleischerei-schwerdtfeger.de

18,00 € p.P.




Frische Schlachtewurst

z.B.: Schwartenwurst, Knappwurst
Leberwurst, Rotwurst, Siilze

Thiiringer Mett mit Zwiebeln
Steeke
Brot und Brotchenauswahl

Senf, Glirkchen, Butter

Auf Wunsch
mit Schlachtesuppe

8,50 € p.P.
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Seranoschinken an Melone
Hahnchenbrustfilet auf mediteranem Gemiise
Schweineroulade italienisch gefiillt
Riesengarnelen in Knoblauchol mit Aioli Dip
Mediterrane Gemiiselasagne
Bandnudeln auf Rahmspinat mit Lauchstreifen

Pizzabraten Milano
gefiillter Schweinenacken mit Mozzarella, Salami und gekochtem Schinken

Vitello Tonato
gekochtes Kalbfleisch an Thunfisch-Majonnaise und Kapern

Nach Absprache:

Antipasti, Tomate Mozzarella Risotto,
Gnocchi, Pasta, Rosmarinkartoffeln

Panacotta, Mascarponecreme, Tiramisu

21,50 € p.P.
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Menic - Vorsehliy

Tomatensuppe
Rinderschmorbraten in Eigensaft gegart
mit Rotkohl und Kartoffelknodel

Ambrosiacreme

Champignoncremesuppe
Hahnchenbrust gebraten auf Tomatensugo
mit mediteranem Gemiise an Risottoreis

Tiramisu

Salat
Jagerschnitzel

Rote Griitze mit Vanillesof3e
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Perfekt fiir Ihre nachste Party ab
70 Personen. Sprechen Sie uns an!
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Unsere Fleischerei im Solling verwohnt die Gaumen
unserer Kunden schon seit 1907. Nunmehr in der flinften
Generation versorgt Sie die Familie Schwerdtfeger mit
herzhaft frischen Fleisch- und Wurstwaren.

Um die Qualitat unserer Fleisch- und Wurstwaren
gewahrleisten zu kdnnen, verwenden wir nur Rind-
und Schweinefleisch aus der Region.

Mit dem professionellen Partyservice wird Ihre
Veranstaltung ein voller Erfolg.
Selbstverstandlich kdnnen Sie Ihre Feier auch in unseren
verschiedenen Raumlichkeiten von uns ausrichten lassen.

In Sievershausen, sowie am Grill-Imbiss im Zentrum
von Einbeck, erhalten Sie Grillspezialitaten
(auch flir zu Hause) zu jeder Jahreszeit.

Um unseren hohen Qualitdtsanforderungen an Fleisch-
und Wurstwaren gerecht zu werden, beschaftigen wir
ausschlieBlich hochqualifiziertes Fachpersonal.
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FLEISCHEREI SCHWERDTFEGER
Sollingtor 59 - 61

37586 Dassel - Sievershausen
Telefon 05564 / 363
Telefax 05564 / 89 25
info@fleischerei-schwerdtfeger.de

www.fleischerei-schwerdtfeger.de

Montag Ruhetag!
Dienstag bis Freitag
08:00 bis 13:00 Uhr
15:00 bis 18:00 Uhr

Samstag
08:00 bis 13:00 Uhr

Gestaltung, Konzeption & Druck: www.begeistert-agentur.de



